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Vedeni spole¢nosti si uvédomuje rostouci poZzadavky zakazniki na dodavky produktl v poZadované
kvalit¢, dohodnutém terminu, mnozstvi a za konkurenceschopné ceny. Nasim cilem je vysoky standard
kvality a zdravotni nezavadnosti potravin, ktery zaru€uje ochranu zdravi spotfebitelll odpovidajici postaveni
spole¢nosti v potravinovém fetézci. Pro naplnéni téchto poZzadavkl mame zaveden systém managementu
kvality, ktery vychazi z kontextu organizace s ohledem na mozn4 rizika a vedenim spoleénosti je vyhlaSena
tato

POLITINA RVALITY A BEZPECNOSTL POTRAVIN

ktera je prosazovana prostfednictvim zasad v nasledujicich oblastech:

Zakaznici
» budovat se zakazniky dlouhodobé a vzajemné vyhodné partnerské vztahy
= dodavat objednané mnozstvi v dohodnutém terminu a v pozadované kvalité

Dodavatelé
= budovat s dodavateli dlouhodobé a vzajemné vyhodné partnerské vztahy
= provadét transparentni vybérova fizeni

Zaméstnanci
» podporovat rozvoj zpUsobilosti zaméstnancl pro dosazeni vysoké urovné kvality prace
= chranit zdravi zaméstnancll a u¢innou prevenci pfedchazet Urazim
= zvySovat kvalifikaci zaméstnancu dalSim vzdélavanim jak v technologiich, tak v oblasti hygieny,
bezpec&nosti prace a systému kvality
= v8em zaméstnancim zdUrazhovat plnéni pozadavkd zakaznikG a dodrzovani pravidel spravné
praxe pfi manipulaci se zmrazenymi, chlazenymi a ostatnimi potravinami.

Technologie a infrastruktura
= aktivné podporovat zavadéni novych technologii, které budou pfinosem pro zakazniky i nasi
organizaci
= pro zajisténi zdravotni nezavadnosti potravin fidit naSe procesy a zabezpeCovat jejich méfeni,
monitorovani a analyzovani v souladu s principy HACCP

Okolni prostredi
= aktivné spolupracovat se statnimi organy, organizacemi a organy samospravy, které pusobi
v dosahu spole¢nosti
= snizovat rizika poSkozeni okolniho zivotniho prostfedi

Pandemie Covid -19
= dodrzovat aktualni nafizeni vlady a chranit tak zdravi nasich zakaznikd, zaméstnanct, dodavateld
= vsouladu svladnimi nafizenimi udrzet chod spole€nosti, nepferuSit dodavky nezbytného
sortimentu zakaznikim

Vedeni spole¢nosti se zavazuje:
= dodrzovat vySe uvedené zasady
= vSechny procesy realizovat v souladu s legislativnimi, zdravotnimi, hygienickymi, bezpecnostnimi a
ekologickymi podminkami, které jsou uréeny platnou legislativou CR a EU
= neustale zlepSovat systém managementu kvality.
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